
Apéritif 

Feuilletés du Camp 4.50 

Miroir de petits légumes  
et son trio de sauces 

 

5 .50 

Miroir de petits légumes et son trio de 
sauces + dés de mozzarella et julienne 
de basilic 

 

6 .50 

Grande Triade 7 .50 

Buffet froid 1 6 . 5 0 

Tartare de saumon sur toast 11 .50 

Selon saison : 
- Bouquet de pointes d’asperges vertes  
- Soleil de Cavaillon et son jambon cru 

10.00 

Duo de terrines, salade « Waldorf » 9 .50 

Symphonie de salades 6.00 

Buffet  chaud 1 6 . 5 0 

Feuilletés « potagers »  8 .00 

Feuilletés aux senteurs de nos forêts 8.00 

Pochouse — soupière du lac de Neuchâtel 9 .00 

Crevettes à l’accent du sud 13.50 

Ravioli  « 4 saisons » 8.00 

Plat principal  
Caille entière et farce surprise du chef 28.50 

Magret de canette glacé au Pinot noir 20.00 

Longe de veau « Limette » 29.00 

Bœuf bourguignon 22.00 

Porc braisé à la neuchâteloise 19.50 

Garnitures :                                                                           
-  Ballade de légumes 
 - Riz, tagliatelle, galettes de rösti ou mets de pommes de terre                           

En toute convivialité 
Sur le Grill                                                    
Bœuf, canard, volaille, lard, chipolata de porc,    
merguez, poisson, maïs, champignons, tommes,  
aubergines et pommes de terre Country et         
symphonie de salades, 3 sauces 

29.50 

Fondue Chinoise - Riz, salades, 3 sauces 29.50 
 

En saison : 
• Pavillon de chasse 
• Vague de fruits de mer 

 

Fromages 
3 Sortes - Dégustation de la région 6.00 

5 Sortes - Dégustation de la région 7.00 

 

C O N D I T I O N S  V A L A B L E S            
D È S  5 0  P E R S O N N E S 

Enfants de 0 à 4 ans  : gratuit (ne comptent pas dans le nombre) 
Enfants de 4 à 16 ans : 2/3 du prix du menu choisi 

Location de la salle : Selon forfaits 

Douceurs « Maison » 

Légèreté de Chocolat 5 .00 

Péché mignon de « l’Ecureuil » 
Tarte aux noisettes 

5 .50 

« Valse » de fruits frais 6 .00 

« Caramellisimo » Maison 5 .50 

Parfait glacé et son coulis de fruits             6 .50 

Tiramisu à  l’orange 6.50 

Trio de douceurs 10.00 

Quintette de douceurs 12.00 

Parfait glacé à l’Absinthe 6.50 

Pièces montées 

Vacherin glacé 7 .50 

Choux & Nougatine 7 .50 

Nougatine  glacée 7 .50 

Tourte forêt blanche 7 .50 

Boissons 
Café, Thé ou Tisane                               
La tasse en self-service 

2 .50 

Coca-Cola  (litre) 5 .00 

Valser  (litre)                                     4 .00    

Jus d’orange  (litre) 5 .00 

Henniez Bleue  (litre) 4 .00 



Hébergement 

Heures d'ouverture 

Du lundi au vendredi : 
08h00-12h00 et 13h00 à 18h00                      

 

Samedi et dimanche :  
09h00-12h00 et 14h00 à 17h00 

Fondation Le Camp 
Rte du Camp 7  

CH-2028 Vaumarcus 
 

032 836 26 36 (réception) 
032 836 26 39 (cuisine) 

 
www.lecamp.ch 
info@lecamp.ch 

…. TOUS À TABLE … 

 Le plaisir « gourmand »  
dans un cadre idyllique 

 

999   un vaste choix de menusun vaste choix de menusun vaste choix de menus   

999   des informations utilesdes informations utilesdes informations utiles   

999   des conseils pratiques des conseils pratiques des conseils pratiques    

999   Un succès garantiUn succès garantiUn succès garanti   

MENUS 

DE FÊTE 

Fondation Le Camp 
2028 Vaumarcus Nuit adulte  en dortoir  — 12 à 32 places 21. 0 0  

Nuit enfant en dortoir  — 12 à 32 places 18 . 0 0  

Chambre dortoir * —  4 à 8 places  
- Adulte 
- Enfant 
* literie nordique fournie 

 
3 0. 0 0  
26. 00  

Chambre 1 lit** 45 . 0 0  

Chambre 2 lits ** 8 0. 0 0  

Chambre 3 lits ** 110. 00  

Chambre 4 lits ** 14 0. 0 0  

Chambre 5 lits ** 

**WC-douche à l’étage 

17 0. 0 0  

Buffet de petit déjeuner 
Pain, confiture, beurre, céréales, yoghourt, lait 
(chocolat) et thé 
 

- Adultes 
- Enfant 

 

10. 0 0  
7 . 0 0  

Supplément pour jambon et fromage +  3 . 00  

Prestations de service     
Vaisselle du petit déjeuner, par le personnel  
du Camp 

3 . 0 0  

Participation aux nettoyages finals des chambres et 
des salles par le personnel du Camp 

S e l o n  
l i s t e  d e  

p r i x  

Petit déjeuner  
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